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Namn:

Egenkontrollen ar grunden for ett fungerande
livsmedelssakerhetsarbete. Syftet med denna 6vning ar att reflektera
over hur egenkontrollen fungerar i praktiken i ert kok och hur rutinerna
kan forbattras eller forenklas utan att sikerheten paverkas.

Instruktion: Las frdgorna nedan och diskutera i grupp. Skriv era svar
eller reflektioner direkt pa raderna nedan.

1. Vilka delar ingar i egenkontrollen i ert kok (t.ex. temperaturer,
rengoring, mottagning, sparbarhet)?

2. Hur ofta genomfors kontrollerna och vem ansvarar for att de
dokumenteras?
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3. Hur hanteras och f6ljs avvikelser upp nir nagot inte staimmer?

4. Hur informeras och utbildas personalen i
egenkontrollrutinerna?

5. Finns det nagot som kan forbittras eller féorenklas i
egenkontrollsystemet?
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